
AMAP  L A  G L A C I E R E  M E R I G N A C  
Assemblée Générale – 20 septembre 2024 

PROCES VERBAL  

1 

 

Rapport moral des coprésidents 

 

Emmanuelle O’ DILE 
Quelques chiffres pour démarrer cette assemblée : nous sommes 44 adhérents et comptons 
17 producteurs que nous soutenons. 
Si les adhésions sont restées constantes ces 3 dernières années (47 – 44 – 48) contrairement au 
plan national, nous constatons que ce sont les quantités moyennes des commandes par 
amapien qui ont diminuées. Ce type de consommation représente un coût et c’est sans 
doute pour cela que cette baisse est observée. 
A l’inverse, s’engager dans une AMAP reste un moyen très concret de soutenir les 
paysans/producteurs, d’autant plus que la période actuelle est difficile pour la filière bio 
locale. Cela représente un pouvoir du consommateur pour bien se nourrir et résister au 
modèle conventionnel dominant. 
Nous avons accueilli 2 nouveaux producteurs cette saison : un apiculteur Christophe 
Audouin et un volailler, la Ferme du Bosquet.  
Chaque référent pourra dans son bilan d’activités vous fournir les chiffres d’affaires 
(volume d’échange) des producteurs qu’il a en charge  
Nous avons mis en place un logiciel – AMAPj - pour nous aider à la gestion de l’AMAP 
mais surtout pour mettre à la disposition des amapiens, les contrats des producteurs. 
Nous avons démarré en mai avec des contrats ‘’Ventes Flash’’ pour certains produits. 
Nous avons constaté la diminution des commandes qui a inquiété les producteurs. 
Est-ce dû aux produits qui n’intéressaient pas à ce moment là (les pommes, le miel, le vin, 
le jus de raisin, le café, la bière) ? ou est ce dû au rejet du logiciel en n’allant pas se 
connecter ? 
Il va falloir rapidement répondre à ces questions car tous les contrats à venir pour la saison 
prochaine qui démarrera le 1er octobre, seront sur AMAPj et uniquement là. 
Au mois d’avril, nous avons quitté le hall d’accueil pour nous replier vers la salle de 
réunion de l’Amicale afin de laisser la place au ‘’Kfé Social Club’’ qui remporte un beau 
succès. Après 4 mois de distributions, nous nous sommes bien adaptés pour accueillir tous 
nos producteurs. Seuls les premiers vendredi du mois sont à flux plus tendus en terme de 
tables et de place mais cela se passe bien. 
Afin de mieux faire connaître certains de nos producteurs, nous avons mis en place des 
dégustations de vins en novembre qui ont créés des instants de convivialité mais aussi en 
janvier, des dégustations de miel et de confitures. 
Enfin, nous avons proposé un repas aux amapiens, le 5 juillet en nous joignant au repas de 
l’Amicale. 
J’adresse tous mes remerciements à l’Amicale, Fabrice, son directeur, Malika, l’agent 
d’accueil, Patrick DISCAMPS, président de l’Amicale jusqu’en mai et Foued SADDIK qui 
lui a succédé, pour leur accueil et leur disponibilité. 
Tous mes remerciements sont particulièrement adressés à tous les référents qui oeuvrent 
auprès des producteurs et tout particulièrement à Cédric, Pierre et Thuy qui se sont 
‘’bagarrés’’ avec AMAPj pour pouvoir mettre en place ce logiciel si important pour 
l’AMAP. 
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Florent MONTHILLER 
Dans le monde actuel, l’urgence climatique et les répercussions du changement climatique 
sur l’agriculture et la biodiversité ne sont plus à démontrer malheureusement. 
Dans ce contexte, le modèle AMAP contribue à proposer des alternatives. Il permet en 
effet de soutenir une agriculture locale paysanne, tout en se souciant du bien-être et de la  
qualité de vie des producteurs qui nous nourrissent. De plus, ce modèle se conforme 
pleinement à la nécessité de se préoccuper aux impératifs écologiques et au respect de 
notre environnement. 
A bien y réfléchir, notre AMAP offre aussi ces rendez-vous agréables de fins de semaines, 
très appréciés au sein de la vie collective de quartier de La Glacière, et ce depuis déjà 
quelques années. Elle est une de ces associations qui permet de maintenir un lien social 
auprès de tous, producteurs et amapiens, quel que soit la classe sociale de chacun, sans 
distinction, et avec une bienveillance réciproque exprimée. 
Afin de faire vivre cet équilibre par un ancrage agricole, social, économique et alimentaire, 
l’association a su évoluer, et un vent de modernité depuis un an se fait ressentir au sein de 
l’Amap : 
- d’abord un très beau bâtiment, dont nous pouvons bénéficier, nous accueille tous les 

vendredi soir dans d’excellentes conditions,  
- de nouveaux venus au sein des référents facilitent la transition vers un renouvellement 

du bureau,  
- et afin de basculer vers un nouveau monde (et faciliter aussi les activités des 

bénévoles), l’utilisation de l’outil AMAPJ fait désormais partie du panel des évolutions 
récentes aux bénéfices de tous.  

Tout en maintenant le caractère convivial de ces instants de rencontre, l’AMAP a su 
évoluer avec son temps ! 
Mais il convient de ne pas occulter non plus les difficultés qui se font jours de plus en plus.  
L’augmentation des prix de ces deux dernières années, et par ailleurs les conditions 
climatiques qui évoluent rapidement, ont des effets déjà bien mesurables. 
Les producteurs sont engagés au quotidien pour essayer de nous offrir cette très bonne 
qualité de produits bio, qu’ils s’agissent des légumes, des fruits, du poisson, du miel, de la 
viande, du fromage …. Mais malheureusement, il arrive que les efforts de certains 
producteurs soient vains.  
Une des qualités des adhérents et référents a été jusqu’alors leur fidélité et leur soutien 
maintenus auprès des producteurs.  
Pour la prochaine saison, gardons cet état d’esprit, nous avons besoin les uns des autres ! 
 

 
Les rapports sont mis au vote pour approbation : Contre  0  Abstention  0 

Les rapports sont approuvés à l’unanimité : OUI 
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Bilan financier 2023 – 2024 – Damien Quien et Florent MONTHILLER  

Recettes Dépenses 

Désignation Montant Désignation Montant 

Solde exercice 2022-2023 258,84 € Location salle Maison des Habitants 40,00 € 

Adhésions (44 * 10€) 440,00 € Assurance (Collectif des Sels) 67,00 € 

    

Hébergement site Internet 
 (remboursement Emmanuelle) 

119,00 € 

    Frais de fonctionnement 44,00 € 

         Adhésion Collectif des Sels 8,00 € 

        AMAPJ 36,00 € 

        

    Frais de réception 244,26 € 

          Remboursement Caroline (Achats Boissons) - AG Septembre  2023 37,74 € 

         Vin Château LA CADERIE (paiement le 15/12) 66,00 € 

         Vin Château JEANTIEU (paiement le 15/12) 39,00 € 

         Galettes (fils des artisants) - (le 18/01) 94,35 € 

        Cidre - (le 18/01) 7,17 € 

        

Total 698,84 € Total 514,26 € 

Solde exercice 2023-2024 au 16 août 2024 = 184,58€  

Le bilan est mis au vote pour approbation : Contre 0 Abstention 0 
Le bilan est approuvé à l’unanimité : OUI 

Budget prévisionnel 2024 – 2025 – Damien et Florent  
 

Recettes Dépenses 

Désignation Montant Désignation Montant 

Solde exercice 2023 - 2024 184,58 € Location salle Amicale La Glacière 40,00 € 

Adhésions (45 * 10€) 450,00 € Assurance (Collectif des Sels) 67,00 € 

    Hébergement site Internet 119,00 € 

    Hébergement AMAPJ 36,00 € 

    Frais de réception 150,00 € 

    Frais de fonctionnement 60,00 € 

    (distributions, papeterie)   

Total 634,58 € Total 472,00 € 

  Equilibre financier (recettes - dépenses) du budget prévisionnel 162,58 € 

Le budget est mis au vote pour approbation : Contre 0  Abstention 0 
Le budget est approuvé à l’unanimité : OUI 

Vérificateurs aux comptes 
Anne HUGUET et Elise CONTRAIRES, ont vérifiés les comptes et au vu des documents 
comptables et des pièces justificatives qui leur ont été présentés, n’ont relevé aucune irrégularité 
dans la gestion des finances de l’AMAP et ont donnés quitus à Damien QUIEN, chargé des 
finances et à Florent MONTHILLER adjoint. 

Désignation des vérificateurs aux comptes pour la saison 2024-2025. 
Il est fait appel à 2 amapiens pour tenir le rôle de vérificateurs aux comptes. 

Anne HUGUET Elise CONTRAIRES 
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Rapports d’activités – chiffres d’affaires des producteurs 
 

• Légumes – Eduardo SAGUAR, maraîcher à Eysines – Référent Caroline 
 

Nombre de 
contrats 

Chiffre d’affaires  
15 paniers entiers 

Chiffre d’affaires  
14 ½ paniers 

Chiffre d’affaire 
total 

28 14,50€ x 42s x 15 paniers = 9135 € 7,50€ x 42s x 14 paniers = 4410 € 13545 € 

• Pain – Le fils des artisans à Pessac – Référent Emmanuelle 
Phase 1 – octobre à décembre 2023  
Phase 2 – Janvier à Septembre 2024 

Nombre de contrats 
Phase 1 

Chiffre d’affaires 
Phase 1 

Nombre de contrats 
Phase 2 

Chiffre d’affaires 
Phase 2 

Total 
Chiffre d’affaires 

12 798,60 € 9 1609,60 € 2408,20 € 

• Champignons – Gianni CODORO - Référent Brigitte 
Phase 1 – Octobre 2023 à mars 2024  
Phase 2 – Avril 2024 à Septembre 2024 
Prix du kilo : 6€ 
 

Nombre de contrats 
Phase 1 

Chiffre d’affaires 
Phase 1 

Nombre de contrats 
Phase 2 

Chiffre d’affaires 
Phase 2 

Total 
Chiffre d’affaires 

26 846 € 20 636 € 1482 € 
 

• Œufs – La Poul’O Bio – Franceline LABUZAN-COUTAN – Référent Florent 
 

Nombre de contrats 
 

Œufs 
Boîte de 6 – 2,50€ 

Galantines 
Pot de 200g – 5€ 

Rillettes 
Pot de 200g – 5€ 

Total 
Chiffre d’affaires 

33 934 x 2,50 = 2335€ 19 x 5€ = 95€ 33 x 5€ = 165€ 2595 € 

Pas d’augmentation du prix des œufs. Il n’y aura plus de galantines et de rillettes 
 

• Poulets – GAEC La Ferme du Bosquet – Lucile MULLER & Arafat SHARIPUDIN – Référent cédric 

Phase 1 – novembre à décembre 2023  
Phase 2 – Janvier à Septembre 2024 
 

Nombre de 
contrats 
Phase 1 

Petits poulets 
Entre 1,5kg et 1,8kg 

20,00€ 
Phase 1 

Gros poulets 
Entre 1,9kg et 2,3kg 

25,00€ 
Phase 1 

Nombre de 
contrats 
Phase 2 

Petits poulets 
Entre 1,5kg et 1,8kg 

20,00€ 
Phase 2 

Gros poulets 
Entre 1,9kg et 2,3kg 

25,00€ 
Phase 2 

Total 
Chiffre 

d’affaires 

8 20 x 20€ = 400 € 4 x 25€ = 100€ 10 60 x 20€ = 1200€ 15 x 25€ = 375€ 2075 € 
 

• Poissons – Les Pêcheurs en Herbe  – Référent Séverine 
9 livraisons programmées de octobre 2023 à juin 2024. 
3 livraisons annulées, causes météo, arrêt de la pêche et impossibilité de trouver des dates pour livrer. 
Octobre, janvier et février : 9 caisses x 36€ = 972€  

Nombre de contrats Nombre de caisses de 3 kilos  
à 36€ 

Total 
Chiffre d’affaires 

8 10 3132 € - 972 € = 2160 € 
Pour la saison prochaine, nous avons proposé des dates qui ne tombent pas sur les vacances scolaires. 
18/10 – 29/11 – 20/12/2024 et 27/02 – 21/03 – 18/04 -  23/05 et 20/06/2025. 
Nous avons tenu compte de l’arrêt des pêches pour la protection des cétacés.  
Les dates sont acceptées par les pêcheurs. Ils nous ont annoncé une augmentation de 1€ le kilo de poissons à partir de 
janvier. La caisse de 3kg sera donc 13€ x 3 = 39€. Un contrat pour 3 mois est créé sur AMAPj. Un autre sera établi pour 
la période de janvier à juin 2025. 
 L’augmentation est mise au vote : Contre  0  Abstention   0 

 L’augmentation est approuvée à l’unanimité : OUI

Voir pour une visite des galeries au printemps 
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• Produits Basques – GAEC EKIBEGIA – Référent Emmanuelle 
6 livraisons 
Prochaine livraison le 15 novembre 

Fromages Colis de 
boeuf 

Colis de 
veau 

Colis 
d’agneau 

Conserve 
d’Axoa 

Conserve de 
navarin 

Chiffre 
d’affaires 

1076 € 970 € 400 € 0 € 612 € 294 € 3352€ 
 

• Pommes bios. Verger de Goutte d’or - Harm van der Horst – Référent Florent 

Livraisons de novembre 2023 à mai 2024                Bilan en annexe 
 

Pommes 
caissettes de 6kg 

15 € 

Jus de pommes 
1l – 3€ 

Vinaigre 
1l – 3,25€ 

Purée 
2,75€ 

Total 
Chiffre 

d’affaires 

106 x 15€ = 1590 € 226 x 3€ = 678 € 4 x 3,25€ = 13 € 92 x 2,75€ = 253 € 2553,50 € * 

• en mai, 3 BiB de 3l à 8,50€ ont été livrés = 25,50 € 

En raison de la très mauvaise saison, le producteur n’aura pas de pommes de sa propre 
production. Il reviendra vers l’AMAP pour, éventuellement, proposer des pommes (revente). 

• Kiwis bios – Thierry Liarçou  – Référent Pierre 

Livraisons de décembre 2023 à avril 2024 
 

Caissette de 2kg 
(22-24 kiwis) 

12 € 

Caissette de 3kg 
(33-36 kiwis) 

17 € 

Caissette de 5kg 
(55-60 kiwis) 

27 € 

Caissette de 10kg 
(110-120 kiwis) 

49 € 

Total 
Chiffre 

d’affaires 

20 x 12€ = 240 € 30 x 17€ = 510 € 15 x 27€ = 405 € 6 x 49€ = 294 € 1533 € * 

* en mars et avril, ont été livrés 2 caissettes de 10kg (140-155 kiwis  - calibre 46)) au prix de 42€ = 84 € 

• Bières & limonades – Brasserie du Mascaret – Fabrice RIVIERE – Référent Thuy 

3 commandes : Noël, Saint Patrick et Eté 2024 

* à Noël ont été proposé des coffrets : Valisette 4 x 33cl + verre Mascaret, Nouveau demi mètre de bière, Tri pack 3 
bouteilles bière, Offre Culottes Courtes   Bilan en annexe 

* à la Saint Patrick a été proposé un coffret: Tri pack Brandy Orange 3x33cl 

* à l’Eté 2024 ont été proposé des nouveautés : canettes Sweet Wild, Snow White, Sunrise Neipa. 

Prochaine livraison : le 11 octobre 2024  
 

Commandes de Noël Commandes de la Saint Patrick Commandes de l’Eté 2024 Total Chiffre 
d’affaires 

477,60 € 302 € 500,20 € 1279,80 € 
 

• Confitures Solidaires – Association Echange Nord Sud – Référent Lucette 

1 seule livraison – 16 février 2024 
 

Nombre de 
contrats 

Chutney à 3,20 € Confitures à 4,20 € Chiffre d’affaire 
total 

6 3 pots x 3,20 € = 9,60 € 33 pots x 4,20 € = 138,60 € 157,80 € 

 Miel – Christophe Audouin – Chris Beez – Référent Lucette 

2 livraisons - Chiffre d’affaires total = 575,00 € 

Prochaine livraison : le 11 octobre 2024 
Miel d’été 

8 € 
Miel d’acacia  

9€ 
Miel de forêt  

8 € 
Miel de tournesol  

7€ 
Pain d’épices 

6€ l’un 
10€ les 2 

Chiffre 
d’affaires 

17 pots x 8€ = 136 € 12 pots x 9€ = 108 € 16 pots x 8€ = 128 € 8 pots x 7€ = 56 € 5  
26 € 

454 € 
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Miel d’été 
8 € 

Miel d’acacia  
9€ 

Miel de forêt  
8 € 

Miel de tournesol  
7€ 

Pain d’épices 
6€ l’un 

10€ les 2 

Chiffre 
d’affaires 

4 pots x 8€ =32 € 3 pots x 9€ = 27 € 7 pots x 8€ = 56 € 0 1 
10 € 

125 € 

 

• Vins – Château la Caderie – François LANDAIS – Référent Emmanuelle 

1 livraison – 15 décembre 2023 – 10 contrats 

• Vins – Château JEANTIEU – Arnaud RESAMPA – Référent Pierre 

 2 livraisons - Chiffre d’affaires total = 1037,50 € 

* 15 décembre 2023 – 12 contrats 

Burdi 

Rouge 

Réserve 

Rouge 

Héritage 

Rouge 

Origo 

Rouge 

GALA 

Blanc 

INSOLITE 

Blanc 

ELIXIR 

Blanc 

ASTER 

Rosé 

Coffret bois  

découverte 

3 Bouteilles 

 
Chiffre 

d’affaires 

110,50 € 27 € 168 € 44 € 104 € 117 € 135 € 13 € 33 € 751,50 € 

* 14 juin 2024 -  5 contrats  

Burdi 

Rouge 

Saint 
André  

Rouge 

GALA 

Blanc 

INSOLITE 

Blanc 

ELIXIR 

Blanc 

Saint 
Martial 

 Blanc 

ASTER 

Rosé 

 
Chiffre 

d’affaires 

19,50 € 17 € 19,50 € 72 € 63 € 17 € 78 € 286 € 

• Café MICHEL et TERRA ETICA – Scop à Pessac – Référents Thuy & Caroline 

2 livraisons - Chiffre d’affaires total = 758,74 € 

* 8 décembre 2023 – 10 contrats 
 

Cafés Chocolat Thés Cacao Sucres Fruits en 
bocaux 

Epices Chiffres 
d’affaires 

164,60 € 120,55 € 32,90 € 23,75 € 17,48 € 4,03 € 30,13 € 398,15 € 

* 21 juin 2024 – 9 contrats 

Cafés Chocolat Thés Cacao Sucres Fruits en 
bocaux 

Epices Chiffres 
d’affaires 

60,74 € 183,04 € 99,97 € 10,26 € 8,74 € 3,81 € 8,53 € 360,59 € 

• Pruneaux & Noisettes – Vergers LAFINOU – Patrice LAFINESTRE – Référent Capucine 

1 livraison – 17 novembre 2023 

Les prix de 2024-2025 : pruneaux 5,30€, le bocal de pulpe, 3,30€ et le kg de noisettes 6,50€ 

Pruneaux sous vide 
500g 

Bocal de pulpe 
335g 

Noisettes 
1kg 

Chiffres d’affaires 

81,60 € 0 € 270,90 € 352,50 € 

• Noix du Périgord - Madame Valérie MALAURY – Référent Capucine 

1 livraison – 26 janvier 2024  - 5 contrats - 32 kg  - Chiffre d’affaires total = 64 € 

Les rapports d’activités sans annonce d’augmentations ne sont pas mis au vote 

Blanc Esprit 2020  
7,40€ l’unité 

Rouge 
Authentique 2014  

10,20€ l’unité 

Rouge 
Authentique 2016  

10,20€ l’unité 

Rouge 
Authentique 2019  

10,20€ l’unité 

Crémant de 
Bordeaux 

11,00€ l’unité 

Chiffre 
d’affaires 

3 cartons = 133,20 € 2 cartons = 122,40 €  8 cartons = 489,60 € 2 cartons = 122,40 € 6 cartons = 396 € 1263,60 € 

Prévoir une forte augmentation du chocolat dès janvier ! 
Proposer une commande en décembre ? 
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Election des membres du bureau collégial de l’AMAP pour 2024-2025 

Conformément à l’Article 7 des statuts de l’association, le bureau collégial est à renouveler 

dans son intégralité.  

La totalité des membres est donc démissionnaire. Les membres sortant sont rééligibles.  

Une candidature déposée : GROS François-Xavier 

Liste des candidats :  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La liste des 11 candidats est portée au vote : Contre =  0 Abstention = 0 
La liste des 11 candidats est approuvée à l’unanimité :         OUI  

Le nouveau bureau se réunira le vendredi 27 septembre  pour nommer les coprésidents, le 
gestionnaire des finances.  
Seront également fait les répartitions des producteurs auprès des membres du bureau. 
 

Annexes – les bilans envoyés par les producteurs 
 

Bilan de Harm van der Horst - producteur de pommes 
J'espère que vous allez tous bien, et bien mieux que moi. 
Le téléphone sonne, les messages affluent. Vous êtes bienveillants et intéressés, mais je ne répond peu ou 
pas. Je ne sais pas quoi dire. C'est une torture. 
Nous devons maintenant rapidement décider si nous vous proposons des pommes ou pas.....de toute façon 
ce sera des pommes de revente. 
J'essaie de ne pas dépenser dans l'entretien, je ne peux pas investir, et entre-temps c'est l'attente.... 
1)    Au sujet de la vétusté du bâtiment: le trou dans la toiture s'agrandit de plus en plus. De prestataire en 
prestataire il n'en sort pas de solution VIABLE/FINANCABLE. Il y a 800 m2 de toiture à rénover en 
charpente tradi. 10m au faîtage. 
2)     Au sujet foncier: aucun avancé. Le flou dans la position de la vente. En sachant que le bail actuel n'est 
plus viable pour nous. Le foncier c'est une barrière monstrueuse. 
3)    Certaines amaps me font savoir qu'il y a des propositions de pommes/jus chez d'autres producteurs. 
Sachez que mes tournées sont calées sur 2 ou 3 ou 4 amaps en cumul. L'absence d'un seul amap sur un 
tournée fera capoter tout rentabilité de la tournée. 
Un sujet qui revient souvent est que "tu dois te diversifier". Mais je répète, depuis des années nous 
travaillons pour ça, tous nos projets de diversification sont jeunes et fébriles. Il nous faut des années pour 
monter tout ça: 

BAUDIN Thuy, 

FORESTIER Brigitte, 

GOURJAULT Caroline, 

GROS François-Xavier, 

LEMASSON Pierre, 

Cédric MONTASSIER, 

O’ DILE Emmanuelle, 

PEROTIN-QUIEN Capucine, 

QUIEN Damien, 

VIGIER Lucette, 

VIGIER Séverine. 
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 4)    nous avons eu une attaque de chiens sur le troupeau de brebis (en place depuis 2 ans). Je n'ai pas de 
clôture (10€ le mètre linéaire pour l'installation + 2€ le mètre linéaire pour l'entretien TOUS les ans) qui 
protège contre les chiens errants. Sachez que le coût de chien de garde (Patou etc.) coûtera 2€ d'entretien par 
jour, soit l'équivalant de 2 agneaux sur l'année. Le troupeau compte cet année 30 reproductrices donc 30 
agneaux en tout par an. 
5)    la récolte de prunes a été anecdotique. Et heureusement (prix/kg grossiste pour Datil 2022=4€; en 
2023=3€20 en 2024=2€60, oui ça baisse effectivement). Trop peu de vente direct (nous avons vendu un peu 
plus de 300kg) pour les prunes en Lot-et-Garonne là ou tout le monde a des pruniers dans le jardin. 
6)    les raisins ont produit un peu, mais dévasté par les frelons. 
Tout ce qui est pêcher, nashi, poire, kaki.....C'est dans la pépinière. Cela prendra encore des années. 
Je reviens de stage dans les volailles bio: très dangereux de démarrer en hiver. Il faudrait attendre le 
printemps. 
La récolte de blé a été catastrophique seulement 3.5ha sur 9ha de récolté avec un petit rendement. 
Sachez que les subventions sont pour la plupart des "prise en charges" partielles ou pour des équipements 
démesurées, neufs et mal adaptés a une agriculture extensive. En plus on a fait déjà par nous même donc 
inutile de refaire avec subvention me semble t il. 
Nous sommes en bio depuis longtemps, donc les subventions a la conversion qui font tourner pas mal de 
monde ne sont plus valable pour nous depuis longtemps aussi. 
Nous sommes installées depuis longtemps, donc les aides à l'installation...... et bien ..... 
Merci et à bientôt, j'espère, Harm 
Harm van der Horst 
Verger de Goutte d'Or 
47160 SAINT LEON 
06 89 21 64 15 

 

Bilan du brasseur ‘’Le Mascaret’’ – Fabrice RIVIERE 
Une bien laborieuse année 2024 pour la brasserie Mascaret.  
Le volume de vente n’a pas été au rendez-vous jusqu’à la fin du mois de juin.  
En juin, nous nous sommes interrogés et nous nous sommes demandé ce qui était structurel de 
conjoncturel… en gros ; les gens ne boivent plus de bière artisanale ou est-ce la météo ?? Nous 
avons été rassurés dès le début du mois de juillet avec l’arrivée tardive des beaux jours et nous 
réalisons 2 beaux mois en été. Ouf !   
Cette année, nous avons lancé 2 bières « effet mer » (Cold IPA et Blanche Mure Cassis) mais aussi 
la gamme (craft) en canette : No Border la marque participative de la brasserie ou nous avons 
laissé carte blanche à nos salariés.  
Nous avons recruté un alternant et nous sommes ne cours de recrutement d’un autre alternant 
portant à 11 les effectifs de la brasserie.  
Nous avons continué notre travail suite à notre audit énergétique et nous sommes en train 
d’apporter des modifications importantes à la brasserie pour économiser l’énergie et l’eau. 
(Modification de la cheminée de la cuve d’ébullition).  
 En 2025, nous avons de nouveaux projets en tête pour répondre à des demandes spécifiques 
de nos clients mais chut… je ne peux pour l’instant pas en dire plus.  
Toute l’équipe se joint à moi pour remercier les amapiens de leur fidélité et un merci particulier 
aux bénévoles de l’asso avec un chaleureux remerciement à Thuy et Emmanuelle. Nous 

continuerons à régaler vos papilles �.  
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